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2 Hochstadter Handkas‘ mit Musik, Butter und Brot
Auberginensuppe mit hausgemachtem Tomatenbrot

Nachos mit Kase, Salsa und Guacamole

Gemischter Blattsalat mit gratiniertem Ziegenkase

Filoteigtasche gefiillt mit Schafskase, Oliven, Paprika und Rucola
Garnelenspiess auf Salat mit Koriander-Joghurt Dip

Camenbert in Nusspanade mit Wildpreiselbeeren und kleinem Salat
Schweizer Wurstsalat mit Bratkartoffeln

Ofenkartoffel gefillt mit Spinat und Sour Cream, tUberbacken mit Gorgonzola, dazu ein kleiner Salat
- geflllt mit Tomaten, Schalotten und Pesto Uberbacken mit Mozzarella, mit kleinem Salat

Gemischter Blattsalat mit scharfem Curryhdhnchen

Gebratene Putenbruststreifen und Champignons auf Blattsalat

*

Penne mit Garnelen in Tomatensauce und Parmesan

Rumpsteak mit Krauterbutter und groRem Salat

Rumpsteak mit Rostzwiebeln, Bratkartoffeln und Beilagensalat

Frankfurter Griine Sosse mit gekochten Eiern und Brat- oder Salzkartoffeln
Gekochte Ochsenbrust mit griiner Sosse und Brat- oder Salzkartoffeln

Hahnchenbrust gefiillt mit Ziegenkase, Walnlssen, Pesto auf Paprika-Tomatengemise
mit Krauterreis

SchoneBurger (180 gr. gegrilltes Hacksteak mit Tomate, Gurken, gebratenen Zwiebeln,
Bacon, Spiegelei und Kése) dazu Potato Wedges

SchoneBurger verscharft und XXL (2 gegrillte Hacksteaks mit Tomate, Gurken,
gebratenen Zwiebeln, Bacon, Spiegelei und Kése) dazu Potato Wedges (auf eigene Gefahr)

Bernemer Bauernschnitzel mit Speck, Zwiebel und Kase tberbacken m. Bratkartoffeln

Schoéneberger Lendsche Pfannsche, Schweinelendchen mit Champignonsauce,
Krauterspatzle und Beilagensalat

Jéagerschnitzel mit Pommes Frittes und kleinem Salat
Schnitzel “Wiener Art” mit Pommes Frittes und kleinem Salat

Tournedos vom Rinderfilet auf Waldpilzragout mit Kroketten und Beilagensalat

*

Apfelstrudel mit Vanillesauce
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Uber den Flammkuchen an sich

Nicht alles, wo unten Teig und oben Belag ist und was gebacken aus dem Ofen kommt ist eine Pizza. Mon Dieu! Das
wurden die Elsasser niemandem verzeihen, wenn man ihre schonen Flammkuchen mit dem italienischen
Exportnahrungsmittel Numero Uno vergleichen wirde. Eine Pizza ist hierzulande meist dick, saftig, rund und daran kann
man sich vis a vis ordentlich dick und doof essen. Flammkuchen hingegen sind diinn, alles andere als rund, knusprig und
die gibt‘s hier bei Schénebergers Erben. Entstanden ist der Flammkuchen zu einer Zeit, als man Brot noch selber backte,
aber das Thermometer noch nicht erfunden war. Um Uberpriifen zu kénnen, ob die Hitze im Ofen schon fir‘'s Brotbacken
ausreichte, nahmen die Elsasser die ubriggebliebenen Reste vom Brotteig, rollten sie hauchdiinn aus und bestrichen sie
mit Rahm. Diese "Kuchen" kamen in den Ofen, das noch glihende Holz wurde zur Seite geschoben und wenn die
Temperatur im Holzofen heif genug war, entstanden in wenigen Minuten knusprige, leckere Flammkuchen, die man im
Laufe der Zeit zur Verfeinerung noch mit allerlei Zutaten belegte (s.u.). Flammkuchen it man Ubrigens nicht mit Messer
und Gabel. Im ElsaR stellt man das Flammkuchenbrett mitten auf den Tisch, wer will schneidet sich mit dem
“Gemeinschaftsmesser” ein Stiick ab und iRt es einfach zusammengerollt mit den Fingern. Voila! Genauso funktioniert es

natirlich auch, wenn man den Flammkuchen lieber ganz fir sich alleine haben

v

Flammkuchen a la Schéoneberger

Herzhaft:

mit Speck und Zwiebeln 6,20
- Speck, Zwiebeln und Kase liberbacken 6,40
- Speck, Zwiebeln, frischen Champignons 6,50
- Speck, Zwiebeln, frischen Champignons und Kase lberbacken 7,20
- Tomaten, Knoblauch und Schafskase 7,60
- Schafskase, Paprika und Oliven 7,60
- Blattspinat, Knoblauch und Gorgonzola 7,90
- Paprika, Peperoni, Champignons, Kase und Zwiebeln (scharf) 8,00
- Seranoschinken, Tomate und Parmesan 8,00
- Blattspinat, Knoblauch und Schafskase 7,80
- Chorizo, Tomaten, Lauch und Knoblauch 8,10
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SUIS_:_

mit Apfeln und Zimt 6,00
- Sauerkirschen und Vanilleeis 7,00
- Apfeln, Zimt und flambiert mit Calvados 790
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