
schöneberger
s p e i s e k a r t e






2 Hochstädter Handkäs‘ mit Musik, Butter und Brot 3,90

Auberginensuppe mit hausgemachtem Tomatenbrot 4,10

Nachos mit Käse, Salsa und Guacamole 4,30

Gemischter Blattsalat mit gratiniertem Ziegenkäse 8,90

Filoteigtasche gefüllt mit Schafskäse, Oliven, Paprika und Rucola 8,90

Garnelenspiess auf Salat mit Koriander-Joghurt Dip 8,90

Camenbert in Nusspanade mit Wildpreiselbeeren und kleinem Salat 6,30

Schweizer Wurstsalat mit Bratkartoffeln 6,10

Ofenkartoffel gefüllt mit Spinat und Sour Cream, überbacken mit Gorgonzola, dazu ein kleiner Salat 6,90
- gefüllt mit Tomaten, Schalotten und Pesto überbacken mit Mozzarella, mit kleinem Salat 7,10

Gemischter Blattsalat mit scharfem Curryhähnchen 8,50

Gebratene Putenbruststreifen und Champignons auf Blattsalat 8,90


Penne mit Garnelen in Tomatensauce und Parmesan 9,10

Rumpsteak mit Kräuterbutter und großem Salat 10,90

Rumpsteak mit Röstzwiebeln, Bratkartoffeln und Beilagensalat 13,50

Frankfurter Grüne Sosse mit gekochten Eiern und Brat- oder Salzkartoffeln 6,90

Gekochte Ochsenbrust mit grüner Sosse und Brat- oder Salzkartoffeln 8,50

Hähnchenbrust gefüllt mit Ziegenkäse, Walnüssen, Pesto auf Paprika-Tomatengemüse 10,50
mit Kräuterreis

SchöneBurger (180 gr. gegrilltes Hacksteak mit Tomate, Gurken, gebratenen Zwiebeln, 
Bacon, Spiegelei und Käse) dazu Potato Wedges 9,50

SchöneBurger verschärft und XXL (2 gegrillte Hacksteaks mit Tomate, Gurken, 
gebratenen Zwiebeln, Bacon, Spiegelei und Käse) dazu Potato Wedges (auf eigene Gefahr) 12,10

Bernemer Bauernschnitzel mit Speck, Zwiebel und Käse überbacken m. Bratkartoffeln 11,20

Schöneberger Lendsche Pfännsche, Schweinelendchen mit Champignonsauce, 13,10
Kräuterspätzle und Beilagensalat

Jägerschnitzel mit Pommes Frittes und kleinem Salat 10,50

Schnitzel “Wiener Art” mit Pommes Frittes und kleinem Salat 9,50

Tournedos vom Rinderfilet auf Waldpilzragout mit Kroketten und Beilagensalat 13,10



Apfelstrudel mit Vanillesauce 3,90






Über den Flammkuchen an sich
  Nicht alles, wo unten Teig und oben Belag ist und was gebacken aus dem Ofen kommt ist eine Pizza. Mon Dieu! Das 

würden die Elsässer niemandem verzeihen, wenn man ihre schönen Flammkuchen mit dem italienischen 

Exportnahrungsmittel Numero Uno vergleichen würde. Eine Pizza ist hierzulande meist dick, saftig, rund und daran kann 

man sich vis á vis ordentlich dick und doof essen. Flammkuchen hingegen sind dünn, alles andere als rund, knusprig und 

die gibt‘s hier bei Schönebergers Erben. Entstanden ist der Flammkuchen zu einer Zeit, als man Brot noch selber backte, 

aber das Thermometer noch nicht erfunden war. Um überprüfen zu können, ob die Hitze im Ofen schon für‘s Brotbacken 

ausreichte, nahmen die Elsässer die übriggebliebenen Reste vom Brotteig, rollten sie hauchdünn aus und bestrichen sie 

mit Rahm. Diese "Kuchen" kamen in den Ofen, das noch glühende Holz wurde zur Seite geschoben und wenn die 

Temperatur im Holzofen heiß genug war, entstanden in wenigen Minuten knusprige, leckere Flammkuchen, die man im 

Laufe der Zeit zur Verfeinerung noch mit allerlei Zutaten belegte (s.u.). Flammkuchen ißt man übrigens nicht mit Messer 

und Gabel. Im Elsaß stellt man das Flammkuchenbrett mitten auf den Tisch, wer will schneidet sich mit dem 

“Gemeinschaftsmesser” ein Stück ab und ißt es einfach zusammengerollt mit den Fingern. Voilá! Genauso funktioniert es 

natürlich auch, wenn man den Flammkuchen lieber ganz für sich alleine haben 


Flammkuchen á la Schöneberger 

Herzhaft:

mit Speck und Zwiebeln 6,20

- Speck, Zwiebeln und Käse überbacken 6,40

- Speck, Zwiebeln, frischen Champignons 6,50

- Speck, Zwiebeln, frischen Champignons und Käse überbacken 7,20

- Tomaten, Knoblauch und Schafskäse 7,60

- Schafskäse, Paprika und Oliven 7,60

- Blattspinat, Knoblauch  und Gorgonzola 7,90

- Paprika, Peperoni, Champignons, Käse und Zwiebeln (scharf) 8,00

- Seranoschinken, Tomate und Parmesan 8,00

- Blattspinat, Knoblauch und Schäfskäse 7,80

- Chorizo, Tomaten, Lauch und Knoblauch 8,10



Süß:
mit Äpfeln und Zimt 6,00
- Sauerkirschen und Vanilleeis 7,00
- Äpfeln, Zimt und flambiert mit Calvados 7,90





